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产经资讯 产经聚焦

专利拍卖招商公告

尽管目前餐饮业似乎正在经历产业的寒冬。当前，中

国餐饮企业须加强企业内部潜力挖掘，做好内部深耕细作，

通过向管理要效益，向标准要发展，扩大经营范围，扩大区

域辐射等措施来强化企业的竞争优势和品牌影响力。

香港上市公司味千餐饮公司有着 16 年的发展历史，目

前在全国 121 个城市设有 672 家门店。位于北京西单大悦

城分店的负责人乔雯雯告诉记者，他们的上座率一直不错，

虽然原材料等各项成本在增长，但他们的利润也在增加。

今年相比去年，上涨了 2 到 3 个百分点。

上海小南国餐饮公司通过开新店扩张带动业绩增长。

上海小南国餐饮公司执行董事康捷告诉记者，公司在 2011 年

年初开始加快发展的步伐，门店总数从去年的 36 家变为今年

的 58 家。去年开的新店，基本上今年就会带来盈利增长。

A 股三大上市餐饮企业的湘鄂情，今年以来，更是频

频出击，转型意向明显，通过多元化的餐饮模式以规避单

一经营的高风险以及提升利润额。4 月份对外宣布拟以不

超过 1.35 亿元价格收购拥有“味之都”、“鼎中鼎”品牌的上

海齐鼎餐饮公司 90%股权。这标志着定位于中高端餐饮

服务的湘鄂情正式进军中式快餐连锁业；5 月份，拿下北京

中小学生午餐配送项目，斥资过亿进入团餐市场；7 月对外

宣布以 8000 万元收购北京团膳企业龙德华餐饮管理有限

公司 100%股权。

一向定位于高端的净雅目前也一改往日阳春白雪的风

格，集团未来 4 年内，除了目前经营的高端正餐、自助餐外，

还将业务范围扩大到快餐、火锅、低端正餐上。同时以华北

为核心向东北、西北等北方各大城市辐射。

成本上升，就必然导致利润下滑吗？北京金百万餐饮

管理有限责任公司董事长邓超不这么认为。他告诉记者，

行业增速减缓并不是行业萎缩或者停滞，企业可以通过提

高管理效率，提高利润点。以金百万为例，从成本看，这几

年 原 材 料 成 本 、房 租 成 本 ，特 别 是 人 力 成 本 上 升 很 快 。

2009 年，金百万单位人力成本的费用是 1200 元，当时公司

所有人员的工资、福利、税费加起来平均是 1200 元，而到了

今年上半年已经涨到了 4000 块钱，翻了将近四倍。成本增

幅确实吓人。但是另外一个数据又告诉我们，3 年来人力

成本总量并没有上升，从 2009 年到现在的 2012 年，人力成

本占营业额的比例一直维持在 21%,也就是说单位人力成

本的上升并没有影响到企业的利润。北京金百万餐饮公

司，是一家有着 20 年历史的大型餐饮企业，在北京拥有 21

家直营店。管理提高劳动效率、培训提高员工贡献率、深

度挖掘客户价值提高营业额，逆势而上取得了良好的发展

业绩。

在中国烹饪协会发布的《2012 年上半年餐饮行业形势分

析》报告中提到，传统以密集劳动、手工操作、经验管理为主

要特征的餐饮行业，如果企业不适时调整前进方向、大力提

升科技化水平和管理水平，就无法满足市场竞争的需要，以

至于逐步被行业所抛弃。

金百万的电子信息管理走在了行业前列，成本控制采

取的是“预检式”，从采购到销售，每一个环节都会在计算

机上留下数据，为管理提供了良好的依据。金百万董事长

邓超认为，连锁企业发展的最大瓶颈是管理变形，就是经

常说的中餐标准化程度低不可复制。针对这种情况金百

万制定了一个管理思想：“把复杂的事情简单化，简单化事

情数量化,数量化的事情模块化，模块化的事情专业化。”

中餐管理难在复杂，因为复杂才难以复制。那么如果我们

把这些复杂的事情分成相对简单的业务模块，管理就变得

简单得多。比如：金百万把顾客能看到的、员工能看到的

全都归纳为“视觉管理”，成立一个专门管理视觉的职能部

门，这个部门的主要职责就是制定标准，完善标准,执行标

准，那么对于这个部门来说，因为工作相对简单所以很容

易成为视觉管理的专家，很容易把工作做好做到极致。金

百万把管理中的所有问题都按照这个思路分成不同的相

对简单的业务模块，通过协调组合在一起就很好地解决了

复杂的管理问题。

中餐业陷入低谷 企业出招“过冬
■ 本报记者 静 安

本报讯 由中国铁合金工业协会和中国金属学会主办、

内蒙古鄂尔多斯投资控股集团协办的第九届中国国际铁合

金大会日前在北京举行。国家工信部产业政策司副司长辛

仁周、中国铁合金工业协会会长刘维国、中国金属学会副理

事长赵沛、鄂尔多斯电力冶金股份有限公司总经理赵魁等

代表在会上作了专题发言。

今年是世界金融危机爆发以来，中国铁合金行业运行

最为困难的一年。市场价格一直低位波动下行，特别是 3 季

度继续下跌，亏损量大幅增加，不少企业被迫减产停产。 根

据对国内 17 家行业内主要生产企业统计，2012 年 1-8 月净

亏损额 24731 万元，比去年同期增亏 16508 万元，亏损面达

58.82%。与会专家和企业界高层人士认为，要通过以下几

个方面切实推进铁合金行业转型升级：一是不断改进工艺

装备水平，提升企业生产效益，加强环境保护；二是加大企

业兼并重组，提高规模经济效益，形成合理的产业组织结

构；三是进一步加快淘汰落后产能，推动铁合金行业节能减

排，促进转型升级；四是推进铁合金电炉大型化、密闭化、自

动化，加大环保治理技术投入，提升铁合金企业的整体节能

减排和污染防治水平，使节能减排和资源综合利用水平再

上一个台阶；五是根据各地区的资源条件和市场需求，积极

调整产业结构，缓解铁合金行业布局不合理的问题。

会上，鄂尔多斯集团等企业代表提出建议，为促进我国硅

铁产业的良性发展，国家应严格控制行业准入，淘汰落后产能，

维护硅铁市场供需平衡；合理降低出口关税，提高国际市场竞

争力；加大打击硅铁走私力度，减少国家在这一领域的损失；强

化地方税务部门管控监督力度，严防偷税、漏税，避免在行业中

形成不正当竞争；研究制定新的产业发展政策，促进中西部地

区规模整合，加快企业兼并重组步伐。 （侯 奇）

第九届中国国际铁合金大会在北京举办

本报讯 近日，南非共和国驻华大使馆在北京正式启动

“2012 南非驻华使馆高尔夫球日”，旨在通过在南非本土受

到热烈欢迎的高尔夫球运动来加强中国与南非之间的经贸

往来以及商界之间的交流互动。

活动当天，南非驻华大使兰加亲自在第一洞为“南非驻

华使馆高尔夫球日”开杆后，来自南非美利雅北京咨询有限

公司、南非标准银行、南非航空公司、南非酿酒集团（亚洲）

有限公司、南非爱索矿业有限公司、南非和德保险有限公

司、中国北方工业公司、南非商业银行和中国南车股份有限

公司等企业的 50 多位球员同场竞技，共同角逐由南非旅游

局赞助的比赛冠军奖杯。球赛在 18 洞完美收杆后结束，参

赛者不仅切磋了球技，而且彼此建立了良好的友谊。

兰加大使表示，希望高尔夫球活动能为中国与南非的商

界人士提供一个交流与互动的平台，鼓励更多商界人士赴南

非投资。南非驻华使馆希望能为中南经贸往来的深化与拓

展做出努力。同时，南非驻华使馆还希望高尔夫球日活动能

够得到延续，并承诺以后每年举办一次，以吸引更多中国商

界精英参与，共同维护并巩固两国间的友谊。 （高洪艳）

南非驻华使馆启动高尔夫球日
促双边商界交流

本报讯 近日，青岛世园执委会与中钞国鼎投资有限公

司签署协议，中钞国鼎正式成为 2014 青岛世园会票务服务

类高级赞助商。青岛市副市长、世园执委会执行主任王建

祥，世园执委会执行副主任、秘书长李奉利，中国印钞造币

总公司副总经理张数沧，中钞国鼎投资有限公司总经理郭

清波等出席签约仪式。

李奉利在签约仪式上表示，青岛世园会展期长达 184

天，将吸引上千万国内外宾朋游览参观。为满足公众的票

务需求，青岛世园会将采用 RFID 射频识别手段作为门票

核心技术，设计制作高度防伪的电子门票，建立覆盖门票

生产、配送、销售、使用、统计、结算全过程的信息化管理系

统，搭建“代理网点—旅行社—网络—电话—现场”相结合

的全方位售票体系，并通过科学合理的票务政策和积极有

序的营销推广，为广大游客提供优质、便捷的票务服务。

中钞国鼎参与过北京奥运会、上海世博会、广州亚运会、深

圳大运会、西安世园会等一系列大型活动，在产品性能和

管理经验等方面具有明显的优势。中钞国鼎作为青岛世

园会的高级赞助商，将承担起世园会 RFID 电子门票制作、

票务信息系统建设及现场票务服务等多项工作，其良好的

游客服务和运营管理能力，将使每一位游客获得舒畅的世

园体验。相信中钞国鼎一定能够发挥技术、经验、产品、服

务等资源优势，与世园执委会一道携手奋进，共同参与到

宣传世园、推广世园、服务世园的进程中来，让青岛世园会

绽放异彩。

郭清波在致辞中表示，中钞国鼎成为青岛世园会票务

服务类高级赞助商后，将积极秉承“严谨、务实、团结、创新”

的企业精神，努力遵循高质量、高效率的服务宗旨，确保世

园会票务服务工作的安全、可靠、优质、环保、高效，为青岛

世园会的顺利召开提供充分保障，助推青岛世园会“让生活

走进自然”这一美好愿景的早日实现。

据了解，中钞国鼎投资有限公司直属于中国印钞造

币总公司，是一家在公共活动电子防伪票证制作和应用

管理领域具有广泛影响力的国有大型企业，先后参与了

北京奥运会、上海世博会、广州亚运会、深圳大运会及西

安世园会等一系列大型国际活动，具备十分丰富的票务

服务经验。 （段 然）

中钞国鼎成为2014青岛世园会
票务服务类高级赞助商

本报讯 近日，罗兰贝格管理咨询公司

和上海金融业联合会在上海举办了 2012 上

半年上海金融景气指数发布会。

该指数从金融市场、金融机构、金融国际

化、金融创新、金融人才和金融生态环境六个

维度，对上海 2012年上半年的金融业发展和国

际金融中心建设工作进行了综合评估和分析：

以 2006 年为基期，2012 年上半年上海金融业

整体发展度指数达 2799 点，较 2011 年增长 240

点，增幅为 9.4%。其中，金融创新贡献 95点，占

增长的 39.7%；金融市场贡献 70 点，占增长的

29.0%；金融国际化贡献 29点，占增长的 12.0%；

金融生态环境与金融机构分别贡献 24、22 点，

占增长的 10.0%、9.3%。同时，反映景气度的增

速指数为 1094点，同去年同期持平。分析结果

显示，在上半年复杂的国内外经济环境中，上

海金融业整体仍保持稳健增长。

专家指出，虽然从数据上来看，上海金

融业的发展势头依然领先各大国际金融中

心，但目前金融中心的建设与国际相比还存

在差距。 （杨 颖）

2012上半年上海金融景气
指数发布

近日，网络上流传的一则服用排毒胶囊

致肠道变黑的说法爆出了多年来排毒、清肠

类 保 健 品 的 市 场 乱 象，引 起 了 人 们 广 泛 关

注。该说法直指中药类的大黄、番泻叶、决明

子等都含有导致“结肠黑变病”的成分，进而

对中医排毒药品进行了大范围的否定。

“过量食用含有蒽醌类泻药成分的排毒类

保健品会导致肠道变黑，但不应该因此彻底否

定中药排毒的价值，应辩证看待中药的排毒作

用。”北京中医药大学东直门医院主任医师姜

良铎教授，“在我国的传统中医养生理论中，通

过排毒解毒，来达到调补、治病、养生的目的，

是一个‘硬道理’。在中药复方中，中药物性

味、剂量的多少和剂型的不同将直接影响到药

效及适用范围。不能简单地对复方制剂中含

有的某一成分进行孤立分析判断，妄下结论。”

国家食品药品监督管理局相关人士表

示，对药品的安全性问题，只能以科学实验结

论为依据，按照我国药品监督管理体制下的

法律法规来进行评判。不能任由个人或专家

在没有实验结论支持下擅自发布。（傅立钢）

专家：排毒也是一种养生

本报讯 近日，浙江省有关部门开展了铁

酱油推广活动。此次活动将帮助当地居民深

入了解贫血危害及预防控制措施，正确认识

并选用铁酱油改善贫血，提升自身健康水平。

中国工程院陈君石院士认为，对铁强化

酱油的研究工作从 10 年前就开始了，到 2004

年得到全球营养改善联盟的支持，在中国推

动铁营养强化。经过严格的考核、认证，到目

前为止有二十几家酱油企业生产铁强化酱

油。自 2004 年铁酱油项目正式上马以来，在

全国范围内已陆续开展上百起推广活动，积

极推动普及铁酱油对改善我国频发缺铁性贫

血状况具有积极意义。

在积极推动下，铁酱油这种无异味、低价

格、高效率、安全、效果稳定持久的强化铁源

逐渐成为百姓餐桌补铁的重要途径。调查显

示，在推广及试点地区，居民贫血患病率下降

达 30%，且未出现任何不良反应——这更证

明铁酱油在安全、高效补铁方面的巨大价值。

相比推广过程中所出现的质疑，中国疾

病控制中心在此方面表现出强大的信心。这

种信心的来源有二：其一为铁酱油项目旨在

改善由缺铁性引起的我国居民健康问题，其

必要性与公益性不容置疑；其二为铁酱油本

身所采取的上下同步策略，即上与企业强强

联合，下进社区普及知识进超市直接推广，长

期趋势必然被市场所接受。 （兰 石）

受权利人委托，北京金槌宝成国际拍卖有限公司

将对下述专利（申请）权进行拍卖，欢迎报名参与竞买。

1.安全母线装置

（ZL201120229153.5）

2.肉串穿刺器

（L201220061295.X）

3.一种纯中药的戒毒胶囊

（ZL201110048608.8）

4.一种治疗胃、十二指肠疾病的药物组合物

（200910306413.1）

5.汽车冰雪路面防滑装置

（ZL201120106515.1）

6.城市主干道十字路口模块化直行快速通道系统

（ZL201220252137.2）

7.一种制备半乳糖基壳聚糖/5-氟尿嘧啶纳米粒的方法

（201210175637.5）

8.热法磷酸装置余热生产磷酸盐的方法

（ZL201010148367.X）

9.组合型信息传输装置

（ZL201020658259.2）

10.两排小汽车车内防抢应急器

（ZL201220113826.5）

11.一种治疗病理性骨折的中药丸剂及其制备方法

（01210147942.3）

详情可查阅我公司网站 www.jcbcpm.com，或致

电 010-57110083 索取详细资料。

预防贫血 铁酱油在行动


